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Le commandant de bord, Monsieur Catteloin et tous
les membres de I'équipage sont heureux de vous
accueillir a bord du vol AC15122011 a destination

d’'une belle soirée cenologie entre amis !

Avant le décollage, nous vous invitons a suivre les
consignes de sécurité des membres de I'équipage
ainsi que les informations sur notre voyage autour
vin...
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Le vin est aujourd’hui une formidable fagcon de voya ger.

Voyager dans I'espace d’abord, puisqu’ouvrir une bouteille est
régulierement synonyme de découverte de région du monde ou I'on
ne posera probablement jamais nos valises.

Mais également Voyager dans le passé, car le vin est aujourd’hui la

seule machine a remonter le temps abordable pour le commun des

mortels...En effet, chaque bouteille que I'on ouvre nous raconte un
peu de I'année qui I'a produite.

C’est pourquoi ce soir tout I'équipage de ce vol vo us propose
d’embarquer pour un voyage un peu particulier...
Particulier car une fois confortablement installés a 'ombre d’une des

plus belles batisses du village de Saint Emilion, le Clos Fourtet; nous
n'en bougerons plus si ce n'est pour faire 6 escales qui nous
emmeneront chacune a la (re)découverte d’'une année précise.

Pour animer ce petit voyage dans le temps, sachant qu’en plus d’étre
de grands cenologues, vous étes eégalement de grands sportifs, le
commandant de bord vous propose pour chacune des escales
choisies un petit quizz.

PNC aux portes ...



Remonter le temps en compagnie du Clos Fourtet

Clos [ouriet
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Si vos pérégrinations vous ménent un jour jusqu'a Saint-Emilion vous
constaterez que Clos Fourtet semble vouloir entrer dans le village
meédiéval. Ses vignes si proches sont une invitation a la visite et au
romantisme des lieux. Clos Fourtet... appelé an Moyen-age "Camp Fourtet",
était une place fortifiée, destinée a protéger la cité de Saint-Emilion.

La quiétnde s'est désormais installée et le domaine a gardé ses enceintes
de pierre qui rendent le Chatean clos de murs, lui conférant une ambiance
toute particuliére que j'affectionne. La batisse de pierre blonde joue de

couleurs avec le ciel. C'est au 18éme siécle qu'elle a vu le jour et elle

reflete toujours aujourd'hui ce que fut la splendenr de I'architecture et
du monde du vin de cette époque.

Etre dans la cité tout en étant ailleurs ...
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Clos Fourtet déploie ses vignes sur 20 bectares dominant
fierement le célebre platean argilo-calcaire qui constitue le
terroir d'élection des grands vins de Saint-Emilion.

La notion de grand vin est, de fait, étroitement liée a celle des

grands terroirs.

Lai, les parcelles s'étendent du haut du platean a la rencontre,

au Nord, des premiers vallons composés d'un subtil mélange de
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sables éoliens parsemés de débris calcaires. R W s

J'aime cette terre rustiqgue qui offre a la vigne une alimentation
hydrique et minérale régulicre et sans exces.

Elle est le gage d'une production de grande qualite.

Merlot Cabernet-Franc Cabernet-Sanvignon
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C»"Jaque année, aux premieves matinées de 'automne, cette harmonie est quelgque
peu troublée par le ballet des vendangeurs qui se regroupent en nuées multicolores

autour des parcelles choisies.

Lis cueillent les fruits a la main, garantissant les meilleurs grains et leur parfaite
maturation. C'est a ce moment des vendanges que le doute s'installe : ici le ciel et
la terre ont la parole. Dans le chai de fermentation, les cuves de petites tailles

permettent de suivre la rentrée du raisin, parcelle par parcelle et favorisent une

extraction tout en douceur... en attendant la mise en barriques, puis, moment

erucial, ... les assemblages !




Escale N°1 : I'année 2004

Vainqueur masculin de Roland Garros :
Vainqueur féminin de Roland Garros :
Champion de France de foot :
Champion de France de Rugby :
Vainqueur du Tournoi des 6 nations :

Evenement majeur dans le monde :
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Philippe CUVELIER
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Assemiblange 85 % Kerlct 10 % Cabernet Ssuvignon 5 % Cabemet-Franc.
Rendement de MNannee : 36 hectoltres/ hectara

Elevage Barricpes B0 % barigues nevves - 16 mois d'slevage
M - Florsison - 05 Juin

Mi-Verasson - 08 Aout

Date des vendanges : 4 Octobre au 18 Octobre

Oosdques jowrs de ge! en fovnmer, mars &t avrl ont &le assez frais ot s8ce o8 gui a retarde e
debousrement qui 5'est genaralise vers le 4 avnl, mai fut tres amosa avec 120 mm. Juin tres sec,
juilet pew amose, aout peu chawd et fres plovieux 103 mm ce qui a retarde la matwation,
saptembre peu pluvieux 37 mm a perme une bonne fin de maturation,

Cycla vagatstil - ) _ _

Les vendanges ont commence le 4 oclobre pour se termensr avec b cabemet sauvignon e 19
octobre. Cet étglement entrecoupe de pauses & permis 2 chague parcelis de finir son cyce de
maiuration, et de recofter sans phss.

Vindhcation :

Elie a et= menee de fagon classique avec, comme les anness precaedenies, des pigeages manusis
3w coeur de la fermentation sur des raisins non fouiés a P'amives de la vendange.

Motre systeme de reception de vendange avec 3 tiis {4 la vigne, avant =t apres eraflage sur teble
vibrants) a permis sur cette année tardive de mettre en cuve que des raising sains et bien mirs.

Cete u'EﬂI:IEn:'-gE tardive, offre un vin pusssant &t nche en coulew, mais surtout pourvuy d'une
grande fraicheur et finesse de frult : un grand classigue de Saint Emilion.
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Wine Spectator © Note - B5-58
Aromas-of frst and dried herbs follow theowgh to a medium-bodied palate, with fine tannins and a
light finish. Sightly holiow midpalate.

The Wine Advocate - Jun 2008 note B8-81

The 2004 Clos Fouriet has shut down since | tasted it last year. Motes of vanilla, black chemies,
and cwwants along wih hints of flowers and liconce, slegant, medium-bodied, concentrated
fovors, and moderate tannin emarge from this attracthve St-Emiion. With excellent breadth of
flzvor as well as an aluring teeture, it should provide plessure duning s first 15 years of BHe.

Ape 2005 nota - 81-53

Clos Fowrtet’s 204 i= a worthy successor to their beifiant 20003, a breakthrough vintege for this
estate. Much of the credit goss to the new ownes, Phiippe Cuvelier, who has browght renewsd
vigoe to this famous propery. Harvesied between October 4 - 18, the 3004 {a blend of B5%
Merot, 10% Cabemet Sauvignon, and 5% Cabernet Franc) does not possess the power of s
predecessor, but i offers 2 dark purple color as well a5 a glorously swest nose of aspbemes,
creme de caseis, boonce, and smoks. This seamless, medium to full-bodied effcet exhibds more
texiure and imtensity than mamy of its pesrs. There i even a degree of fatness, a characteristic mot
generally found in thes vintege. Anticipated mafunty: 2007-2018.

La Revue du Vin de France - Septembre 2008 %9 7 ek

Mez épanoui de fruss rouges ef noirs avec de delicates nuances epicees, beaucoup de
race biuche gamue, elégante, savoursuse, avec des tanins mirs, du fruit et una longus finale
equilibrea. Trés harmonieux, bien misux gue lors de sa degustation en primer.

TAEToro : 28 Avrll 2005 17/20
Vinosita remarguable, corps plus dense gue la plepart des premiers. vin ferme. long, race.
impeccablerment inscrit dans son terroir,

Vinum : Juin 2005 note: 18

Liber jahire hinweg imponiere Clos Fourtet dunch ssine kompakte, extrakireichs Art, dis aber nur
bedingt dem Tesroir entsprach. Trot zu grosser Meuholzdominanz zeigt der Wein neusrdings was
man won ihm envartet. die aromatische Kompleetat, die Finesse der Tannire, dis minesalsche
Art. Leider wind diese Anlage zu sehr vom Meuholz verzehri, und der spurbare Alkohof verwischt
zusatziich den an sich sshr positiven Eindruck. Aber die guien Ansatze sind da und lassen uns auf
eina positive Entwickiung hoffen. 2012 bis 2020

The workd of fe wine - Juillet 2005
Execptionally vinows, with denser body than most. Firm, fong, thoroughbred, engraved with the
essence of its terroirs. (Michel Betians/Thisrmy Diessoaur]

Tight, with good concentration and length and 2 spicy finsh. | Manganst Rand)

Yery well balanced middlewesght, in no way overdone (mot hot, not oversest, not overcaky). Fresh,
ripe even and long, with a fine flesh and abundant chemy ripe fruil; hammoniows, even, complex.
Cine of the necest Clos Fourtets for a long time.

{ Michasl Schuster)
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Cava Vinifara - Juin 2008 % Jed W

12 % de cabemet-franc qui rentrent pour 2 T ere fois dans Massemblage final, 75 % de merlot ot
13 % de cabemet sauvignon. Fin, long, racé, ce vin superbe est d'une harmonie rare avec une
forte structure tannsque mais pedicieusement ensobes. | depasse les 2003 et 2004 pour s mscrire
comme {a plus belle reussite du chateau depuss des lustres.

Dwecanter : Mal 2007
Fine fruit comng, nesds tme Luscious frud, nch tannins, wel-integratsd ook Very good. 5 — B
YEArs.

Gilbert A Gaillard : o 02 Janvier 2008 nots: 831100

Robe ntense, couleur d'encre. Nez harmonieux de prunslle mure avec une note de tomefaction.
Un miflesame structure, dense, chaleureux. Dans sa prime jeunesse la puissance domine, les
anness jui apporteront a n'en paint douter fondu et elegance.

X2 - i
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Escale N2 : I'année 2002

Vainqueur masculin de Roland Garros :
Vainqueur féminin de Roland Garros :
Champion de France de foot :
Champion de France de Rugby :
Vainqueur du Tournoi des 6 nations :

Evenement majeur dans le monde :
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Assemiblage - 85 %0 Merot 10 % Cebermet Bawnignon 5 % Cabemet-Franc.
Randament de Mannaa : 40 hectolitres/hectars

Bevage Barmoue B0 % bamigues newves - 18 mois d'slevage
Mi - Floraison - 0% Juin

Mi-\Varason | 13 Aout

Date des vendanges - 02 Octobre au 15 Octobre

Motre sol est en deficih hydegus depuis longiemps mas B pviometns gue NOUS avWons &u
jusgu’au mois de juillet a permis de nourrir ia plante regulierement.

Aot par contre a &te tres pluviews {92 mm) et nous & causs de grande  MguEstude.

Par chance a partsr du 08 septembre, le beau temps s'est installe sans eaw et nous a permis
d’attendre |z pleine maturite et d’obtenir un raisin =ain et de trés belis qualite.

Cycla wanpateti -

.Pﬂ'EEUHEi-EhuLITErTEﬂl]:H'EEﬁEEhEIE-ﬂEH"E lafnraﬁunadehmeleﬂmmurieﬁmrhﬁm
Larru—vflaraunamra.lhTEMMhEhhﬂmﬁatle1Epuuriescahemﬁ5nwaﬁnmﬂ
restait des grappes avec des baies non vemaes.

Mows avons supprime ces grappes en meme 1emps gue nows faisions ke conte effeuiliage cote
Sud, c2 qui nous a permis de redonner une bonne unformité de maturation. Les vendanges ont
commence le 2 octobre pour se finir ks 15.

Vinification -

Motre chai entierement rérmuéastéqulpédetab&esdemmhm!ﬁmusqueﬂag Mous

effectuons un doubde tri, avant et apres erafiage. Nous avons opts pour le wranspat des baies

|:|an5de-5 thbmammmummmeuﬂerlatﬂurﬂmdu rarsin, Mous dsposans
de cuves 3 petits voiumes ( 50 et 70 hi ) en inoy & doubles parois powr favoriser |z

selection pancelinine ot b respect du raisin

Ce type de cuve a grande ouveriure nous panmet de faire des pigeages manusls qui  favorsent

une axtraction douce ot afficace.

A lN'esu des macarations, dés I'acoulage, les vins ont 8té mis en  barrigues pour les fermentations

malo-lactigues et y poursuvent leur slevage.

Dhagpstatinn - .

La couleur est sombre avec oss refiets violines. [@ gamme sromatices s2 CAractenss par un
mielange de cerise et de mure sauvage, avec une touche de violette ainsi gue minerala. La bouche
est bien structurés, puissante ot bien errobée avec un caractére crayewx, le final est raglisse.

@(’ﬁ/{" L/gﬂl’ﬁﬁll ‘
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Wine Gpactsior - Nois - 824
Very fich and ripa with raspbermy syrep and foral aromas. Full-bodied, with velwesy tannins and a
long finish. Seductive.

Tha Wina Advocate - Apr. 2005 nois - 80

A strong =fort in a challenging wintage, Clos Fouwrtst's 2002 possesses a dark nubyblue/parple
color as well as a sweet nose of melied conce, plurms, figs, and black curranis. Lush and supple-
texiured, with an expansive, broad palate, medem body, and up-front, forward appeal, it will be
drinkable betwesn 2007-2016.Clos Fourtet is a propamy to watch as the ambiious new
ownership = clearly attermpting fo produce the finest wines yet made =t this estaie. Fortunatedhy,
prices have not yet skyrocketed

Oct. 2003 note - 80-802

A redatively new propestor, Philippe Cuvelier, has overseen the producton of one of the sleapers
of the vintage. A blend of 85% Marot, and the balance Cabarmet Sauvignon and Cabeamet Franc,
this is an atypically big, flieshy, sucoculent St.-Emilion boasting a deep ruby/purpis color 2s wedl as
flashy, exuberant blackbemy and chemry frug favors wrapped in sizesble amounts of ghycann. The
2002 vintage tended to produce structured wines, and this offering does have plenty of tannin =t
the back, but #= fruit as well as precocious style are charming and aftention-grabbing. Anticipated
miztunty: 2006-2017

La Revue du Vin de France : Septemibss 2005 9 Wk i
Un premier a son meilleur niveau depuis des annees. Un grand raffinement de texture dans leg
tanins finement extraits, une matiere d'une alegance rare. L= grand Saint Emilion de plateau.

Decanter - Juin 2003 %
Crearmy, dark bemy fruit, guite blackcurantblackbermy, well-handled sxtract, tannins reasonabiy
rips and rounded.

TAGTpm - Juillst 205 note - 15520
E-Elllan:-l:l-apmfmdaetm'enlfe boise fin, ample, fruit rouge et moir au nez ; bouche chamue,
genersuse, ml]:li.m:leﬂeur. t=nine ronds, h:lﬂguaursumre Vin tés ample, modeme et

parfatement reafise, auquel i| manque wn sowpcon de fraicheur pour atteindre la distinction des
plus grands.

%;N/(" %{’ﬁ uw, ‘
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2002

i Mhilippe CUVELIER

§ FRETARE A SAINT-EMILION (GIRONDE)

FRANCE




Escale N3 : I'année 2001

Vainqueur masculin de Roland Garros :
Vainqueur féminin de Roland Garros :
Champion de France de foot :
Champion de France de Rugby :
Vainqueur du Tournoi des 6 nations :

Evenement majeur dans le monde :
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Assamblags - 85 3n Merict 10 % Cabernet Sawwignon 5 % Cabernst-Franc,
Rendemeant de 'annea : 43 hectoftres/hectare

Bevaps Barmicue - 80 %0 bamiques neuves
Mi - Forasaon - &2 Juin

Mi-Véraison - 13 Aput

Date des vendanges - 02 Octobre au 11 Octobre

Le curmu! des pheses de "annes 2t dans la norme das 30 dermieres annees (730 mmi.
Mar-saimn‘rlnrrtate-ptumﬂ 100 mm chacun avec au moment du debourrement une accalmis,
cela a permis un debourrament régulier. Au moment de la fioraison, je femps a eté sec et chaod,

debut juillet 2 gros orages 80 mem puis apres un temps de soson avec des feMperEiures
n'excedant pas 32 * c.

ﬂr:hw:

LBdEhﬂtmmmm&ﬂnrsEﬂnmﬁumpaEmssuusundmmﬂ Eehmrgannnagmﬂlﬂa
vandanges vertes ont permis de retablir un eguibre vegetal, fruit ideal powr attendre & pleine
maturite dans un bon &tat sanitaire.,

Vinification :

Les fermentations alcooliques se sont faites sur 10 & 15 jours, suivies de 15 a-20 jours de
maceration, Ces fermentations, redafivernent lentes, ont permic d'extaire un fruite delicat et
complexe. Les farmentations malolactigues se font en bamigques et les vins sont restes sur fies
jusgu’au debut mars. En mars comme tous les ans, nous avons soutireé pour la 1 ere fois jes vins
qui ont ete assembles pour poursuvre leur Slevage dans les camisres SoUIETINSS,

Dagustation - ) .

Le 2007 nous offre une couleur profonde ot dense, avec des aromes grilles, de confiture de
cerses noires, de mures, de reglisse, &t une pointe de chocolat, || releve des tanins bien fondus &
la fois riches, doux et fermes. avec des aromes purs et une legera acidita.

@(’ﬁ/{" L/gﬂl’ﬁﬁll ‘
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Decanter - June 2002 Warkd
Derse. subded nose with a hint of black chemy, lowvesy Texiure and weight, fine tannins with gnp
on the fimsh. A very aftractve wine.

The Wine Advocate . Apr. 2004 note : @1

Another up and coming estate in the 5t Emilion firmameant thanks to a new owner, the 2001 Clos
Fourtet appears to be even better than the 2000, Aromas of blackberries, camphor, and swest
toasty cak emenge from this medium 1o full-bodied, heady, seductive, rich, lusciows St Emilion.
Loaded with fruit and extract there = not @ hard edge to be found n this beautfully testured.

plump, sexy ofisnng. Enjoy it over the nesd 12 - 14 years.

La Revue du Vin de France : Beptembee 2004 ik
Mez epice, profond, fume et race. Bouche tendre, developpant en finesse une jolie seve, avec une
fraicheur finale pisin de classe. Millesime réussi

Camsts de Dbgustation : Février 2005 note : 8.8

Cuveber achéte le chateau en 2007 &t engage immeédiatement Stéphans Derenecourt. Le
vignoble de 19 hectares se repartt en deux parties - 14 hectares dans ke Clos et 5 hectares 2 cote
de Fomogque (nettement moins bon, jamas assemble dans le grand vin depuss 'amives de
Stéphans).
Avec ke travad ce fond efiecius, tres vite, la quaﬁtaafaat un bond prodigiewn:. Clos Fourtet reprend
plainemsant son statut de premesr cru gw aurat pu &tre conteste.
Dote d'une robe grenat, e 2001 se présente avec un nez intense et raffing, avec de la mire, des
epices fnes et une pointe de moka. La bouche dense presente un beau miieu de bouche tres
equilibre. Le vin possede de la classe, les tnnins sont superbes, ['ensamble est long ot asnen
avec une grande finale fraiche. Un vin magnifigue d'elegance et d equilibre.

@('ﬁ/{" L/gﬂl’ﬁﬁll ‘
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Escale N4 : 'année 1998

Vainqueur masculin de Roland Garros :
Vaingueur féminin de Roland Garros :
Champion de France de foot :
Champion de France de Rugby :
Vainqueur du Tournoi des 6 nations

Evénement majeur dans le monde :
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Assemblage - B5 % Merot 15 % Cabermet Sawvignon.
Rendament de I'annea - 43 hectobtres/hectare

Blewage Barmique 80 % barigues newves - 18 mois d'elevage
M - Florsison - 02 Juin

Mi-Varason - 05 Aout

Date des vendanges ; 28 Septembre au 4 Ociobre

Apres un debut de saison clement mais peu pracoce, Avrl a &te extremement  pluviews (150 mm)
la moyenne est de 50 mm. Mai fit sec et chaud ce gu a favorse une befis et rapide fioramson.
Jusdiet ot aodt furent beau at ensolaille trés peu d'eau en aodt 13 mm. Par contre septembre 3 su
de nombreux episodes pluvieus tout en restant dans o moyenne tremienare B0 mm.

Cycle vigitatll
Le debourrement a debade ke 27 mars pour les meriots ; k=2 31 mars pour les Cabernsts-Franc st le

3 Awril pour les cabemets Sauvignon. Le debut de floraison & commence pour ks merots et
cabemets Franc e 25 mai, les % floraison pour =5 merlots et cabemets francs e 28 mai ot les %
ficraison pour les cabameis sauvignon ke 7 suin

Le fruit a ey e temps de murr pleinement jesgu’au 28 septembre date du debut des vendanges
qui ant &té trés rapides pour == finir e 4 octobre.

Miows avons U un rasin de grande maturation.

Vindhcation :

La vinification a &te faite en cuve Nox avec un systeme de cassage de marc fait avec des bares
de bois mstaliees sous le chapeau de marc gu permet a loccasion d'un delestage de casser e
marc pour obtenir une meilleurs extraction.

Les cassages ont ste fais 4 fois au cows de la fermentation aicooSque.

La cuvaison a dure 28 jours en moyenne et les vins ont &ie ecoules en bamgues powr s
farmentation maiodsctique.

L'elevage 2 dure 18 mois avec des soutirages tous les 3 mois.

““.ﬂ‘“““‘ : . .

Tres belle robe sombre, peu evolues.

Maz trés complexs, de grande fraicheur et d’une grands finesze.

Mure sauvage, cense, viclette, truffe noire, épices. Touche de bois2 tres noble,

Le bouche s& confond de puissance of d'elegance, avec une befie trame tannigue, alle révels un
caractere minéra! de type crayeux qui donne en finale un cote sale qui s'ajoute a 'appetence.

) S
%{ﬁﬁ/ﬁ %f/ﬁﬁﬁ/{o’




@ e o
(Yos Lowrdel

1 Lo T

Wine Spactator - Janvier 2001 note - BE

Ripe and fruty in anoma, with black chemy, curant and rose petal notes. The frut = developing a2
smoath, soft texture, then the tannins clamp down, making it austers and tight. Best to hold unti
1885,

Tha Wina Advocate - Apr. 2007 nobe - 30

A strong effort from Clos Fourtet, the dark nuby/purple-colored 1898 offers pure blackbermy and
chesry aromas with subtle wood and licorce i the background. Medmm-bodied, exceptionally
pure, with low acidsty as well as silky tannin, this sexy offering i= ideal for drinking now and owver
the next 14-15 years,

Apr. 2000 note - B8-80

This &= an elegani, suave, concentrated, dark plum/purple-colored wine with complex notes of
casess, vanilla, and sssorted black fruits in s booguet. Medium to full-bodsed, with the tannin
nicedy obscursed by the ghycern and fruit concentration, this s & purs, exceliem, possibly
putstanding effont displaying the virtlage's power and tannc structure. However, the tannin is
sweet, not astnngent or vegetal. Anticipated meturty: 2005-2016

Apr. 1808 note : 88-00
An obvious, richly fouty style of St-Emabon, Clos Fouriet is mpeccably well-madse. The nuby-
colored 1993 is fmat-driven, medium-bodied, corpulent, and exuberant. Glonous frug, swest ocak,
and stony mineral scents make for an attractive wine that can be drunk immeadistely after bottling,
&5 well g5 over the next 10-15 years.

La Revue du Vin de France - Septambre 2001 % % % &

Quasiment noir, tres profond et wiclacs, Il possede un nez nuance, magnahque. Attague precise,
sur un fruit frais ; mibey de bouche, ample, chamu, soutenu par de grands tannins &t une balle
acidite. Un vin pﬂ:lfﬂl'ld complet et es long. Grande réussite.

Gilbert ot gaillard -

Robe sombre, étonnamment jeune encore. Nez evolutf, d'une grande subtite. evoguant a la fois
les fruits noirs midrs, ke graphite, les épices. En bouche, beaucoup d’ampleur, de piEnitude, de
fondu, avec toutefcis une certaine puissance. Un millésime de gards, chaleureux, qui s'affinara
encors Gvec le temps.

La Guide Hachette des Vine : Edition 2002

1888 est a ia fois le S0eme millesime ef un des demiers milesimes de & famille Lurton a Clos
Fourtet. En effet, elle avait acheté ce domaine en 1948 e vient de la revendre debut 2001 &
Philippe Cuvefier, qui prend le relais pour e troisiems millenaire. Clos Fourtet est I'archetype du
grand Saint Emilionnais, siué & deux pas de I'eglisa : B5% de merlot implantés sur sols argilo-
calcaire, Wrois niveaux de magnifigues caves amenagees dans danciennes camerss. Cest
egalement vrai pour le vin. Pare d'une somptususe robe pourpre & reflets pivoine, ce 98 offre un
bouguet concentre et complexe, ou se melent senteurs florales, fruitées (cassis, myriilles), bois
toaste. La bouche, explosive, chamue, genereuse, refeve un bel equilibre entre le merlat et le
merain. Les tannins frais st fins assursront un bon potentisl de gands.




Escale N5 : I'année 1995

Vainqueur masculin de Roland Garros :
Vaingueur féminin de Roland Garros :
Champion de France de foot :
Champion de France de Rugby :
Vainqueur du Tournoi des 5 nations :

Evénement majeur dans le monde :
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SAINT-EMILION
1995

Philippe CUVELIER
PFEOPHRITTAINE
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Anoemiblage - 20 % Merlot 10 % Cabernet Sauvignion.
Rendement de l'annéa - 45 hectolitres/hectare

Bevage Barmiogue 80 % bamiques neuves - 1B mois d’elevage
Mi - Forason - 28 Mai

Mi-Véraimon 10 Aout

Date des vendanges - 18 Septembre au 03 Octobire

Hivers doux et trés pluvieux jusqu’au 20 mars, avril fiit trés peu pluvieux c2 gui a permis un bon
ressuyage des terres. Mai bien arrose 67 mm et amét des pluies du 29 Mai au 30 juin, gros orage
le O7 acut de 60 mm puis retour du beau temps jusgu’au 5 septembre du 6 au 20. Des épisodes
pluvieux se sont succedes, pour amiver @ un cumul de 120 mm, la fin septembre pour les
vendanges, nous avons eu la chance d”avoir une grande periode d'accalmie.

La pericds hivernale a ete tres pluvieuss, a partir du debourrement qui a commence le 25 mars
l'intensite des pluies a forternent diminué. La floraison a debute le 24 Mai sous un cimat chaud et
beau pour les meriots pour se finir k2 4 uin pour les cabemets.

Juillet a &te chaud et peu pluvieux excepte la 1 ere semaine ce qui a permis a la vendange
d"amiver dans de trés bonnes conditions & la veraison. Mous awons eu un gros orage debut aolt
puis toute la fin du cycle de maturation c'est passe avec les températures allant de 32°c en acdt a
20" a la recolte.

Les wendanges ont debute le 21 septembre apres un long epsode pluview:, pour se finir le 3
octobre.

Vinification :

La vinification a éte faite en cuve inox avec un systéme de cassage de marc fait avec des barres
de bois installess sous le chapeau de marc gui permettent a 'occasion d'un delestage de casser
le marc powr obtenir une meilleurs extraction.

Les cassages ont &te faits 4 fois au couwrs de la fermentation akcoolique.

La cuvaison a dure 28 jours en moyenne et les vins ont &té ecoulés en bamrigues pour la
fermentation makslactigue.

L'elevage a dure 18 mois avec des soutirages tous les 3 mois.

Trée belle couleur 3 paine &voluée.
Mez cuvert et homogene, trés solaire, margue par des notes de figue avec une touche de cerise.
Une bouche assez grasse avec une belle puissance, une belle longueur et un final tres mineral.
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Wine Specieior - Hote - 80
Absolutely celicious. Impressive chocolate and spice aromas. Medium- fo ful-bodied, with well-
imfegrated tannins and lofs of chocofate and spice on the Fnish. Better after 2000,

Tha Wine Adwocate - Fev 1288 note - 30

A very fine effiort fromy Clos Fowrtet, the 1885 exhibits 8 medium dark plum codor, followed by
cweet black chemy and kirsch fruit interteeined with minerals and toasty cak. Tightly wound on the
palats, with medaam body, excellant defineation and purty, and 2 spicy finish with plenty of grip,
this example has clossd down considssably since boftling, but # doss possess excellent
swestness and depth. Howsver, the tannsn iz more slevated. so this 18985 will reguire patience.
Anticipated matursy: 2004-2018.

Bordemo: Book, Jnd Edition [1888) note - 88

Clos Fouriet's opague purple-colored 1935 delwers = blast of swest. pure, cassis it intermed
with smoke, lammy chemes, and earth. Exiremely hegh fannin levels are admirably cownter-
balanced by manssious fret estraction, temfic purity and density, and good body. This iz a bigger,
micre struciured wins than the 1984 Anticinated matwity: 2003-2017.

Fev. 1887 note : BE-01

As readers may have surmised from previows comrnenis reganding Clos Fouriet, this estate is
guickly emenging from 8 moribund pericd. It is a 5t-Emdion 10 keep an eye on. Cios Fourtet's
opacus purple-colored 1985 delivers o blast of sweet, pure, cassis fruit intermiwed with smoke,
jEmmy chemes, and sarth. Extremely high fannin levels are admirably counter-balanced Dy
marvelpus friit extraction, femific purity and denssty, and good body. This is a bigger, more
structured wine than the 1984 Anbcipated maturiy: 2003-2017.

Apr. 1908 note : B7-88

The 1985 oifers a dark nuby'purpds calor, plenty of smoky, llicorice, end cassis fruit, lush, bow acsd,
medum-bodied  flavors with wery good exiraction, and swest giycenn and alcohol in the
mederatsly-endowed finmsh. Dk it Ower ihe next decade.
All of the wines in this segment were tasted between March 13 and March 28 in Bordeaux. KMost

of the important wines from both the 1984 and 1985 vintages were tasied three separate times
durirng oy ten-day stay in Bordesus

La Revue du Vin de France : Gepiambns 1887

Le 1995 golte en echantillon est de haut niveau. La mbe sa montre d'un grenant profond, la nex
exhale des aromes mienses de prune =t de boise. La matiere s'avere magnifique, avec une char
suave. Bref ce vin harmonieux, plein, sux tannins trés mixs, fers une fort belle bouteibe.

Mai 2000 w &%

La robe apparait rubis sombre. Le superbe nez gnlle evogue e cafée. La tenue, iz constance et la
longueur de ce vin se monirent merveillew:, meme =i 'slement boise se revele encore forlement
percaptible. I! possede toutes les gualites pouwr une longue garde.




Escale NG : I'année 1989

Vainqueur masculin de Roland Garros :
Vaingueur féminin de Roland Garros :
Champion de France de foot :
Champion de France de Rugby :
Vainqueur du Tournoi des 5 nations :

Evénement majeur dans le monde :
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SAINT-EMILION
1989

Phillppe CUVELIER
FEOPRTETAINE




(fos Lonrtol
72 Ve’ Vi Vi’

Asoemibdage | 20 0 Merot 10% Cabemet Sauvgnon
Rendemant de Nannéa : 45 hectoftres/hactare

Blevape Barmoue - 100 % bamigues newves 15 mos d'elevage
Mi - Horasson - 249 Mai

Mi-\Varason - 22 Juibet

Diate des vendanges - T8 au 28 Septembrs

La chalewr caniculaire de juin a sout provoque e debut de ls secherssse, heursussmeant quelquss
pluies viennant aider |a vigre. Ce beau temps nous amene unse vendange saine =f riche.

L

Cycle :

Un debowrement fin mars, un mos o' Awl extremement pluviews (3 fos superiewr & la normale
trentenaire) par contre Mai & Juin furent trés secs, ce gui @ pemis une excelente floraison
groupsas. Par contre Juillet fut tres arose 140 mm (2 fois superieur a la nommale) avec une chalewr
plus elevee gue normalement, ce gul a amens un bon avancement de la vagetation.

Aot et septembre furent peu pluvieux &t les temperatures d'aodt legerement plus Sevees que la
normaie. Septembre 2 éte plus frais, ce g a2 permis une excelents maturts des rasins tout en
dowceur,

Vinification :

En cuve inox avec cassage de marc sur des bames de bols par delestage, cuvaison 25 a 30 jours
puis slevage traditionnel en barfgues a 100 %, newves avec soutrage tous les 3 mois, coflage en
fin d"elevage en cuve puss mise en bouteilis.

Belle couleur assez intense, traces d' evolution, brun crange.

Un nez fin, fram, tres complexe de fruit, cassss, figue, touche de chocolat, sdex.

L'Attaque suave, belle dlegance, racée longue avec des godts de fruits et une touche de reglisse.
Les tanins savoureux sont margues par ke caicaire ; La finale est aromatique.

Lin grand vin typioue du plateau calcaine.
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Wine Spactaior - Note - 80
Very refined. Lowely perfumed wine of floral, beoy and strawbermy sromas. Ful-bodied, with
velvety tannins and a long. silky sftertaste. Why wait7—- 1939 Bordeaux horizontal Best after 2004

Guide Parker des Vins de France - 3rd Edition (1588) Note - B8
The 18849 is an akcoho®c, exuberantly styled, easy to drink wine, but s lack of gnp, definition, and
tannin may give some concem. Anticipated maturity: Mow-2004.

The Wne Advocate - Fev_ 1983 note - BE
The 1289 is an akcoholic, exubsrantly styled, easy to drink wine, but its lack of gnp, defindtion, and
tanmin may gve some concern. Anticipated maturty: Now- 1568

Apr 1852 note - BE

The style chosen by the propnetor of Clos Fourtet during the eighties frequently produwces a big,
jammy, overtly fruity, heady wine for drnking in its fist 10-12 years of iife. The 1588 (ocbhviousiy
because of the vintage) admirably fuffills this formeda &t is an alcoholic, exuberantly styled wine
that seems too easy to drink, and lacks grip, definition, and tannin. More length would aleo have

been appreciated. Anficipated maturity: Now- 1298,

L resvus du Vin de France © Octobms 1880
Trés toaste, amande grillée, avec des frults witra mir, des notes de goudron et de boic de cadre.
Enorme en bouche avec une bede densite, finale tres remanente, une tres belis bowtsille da

longue garde,
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Nous voici de retour en 2011. Le commandant de bord et
son équipage esperent que vous avez passé un agréabl e
voyage en notre compagnie et eSpérons vous revoir
bientot sur nos lignes.

PNC aux portes ...



